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La lotta contro lo spreco alimentare trova
nhuovi alleati

Il tema dello spreco alimentare & quantc mai caldo e si inserisce in un contesto globale che richiede
urgentemente di invertire la rotta del consumo forsennato di risorse, per abbracciare sostenibilita ed
equita. A prescindere dal fatto che si sposi o meno teorie come quella della decrescita serena di Serge

Latouche, infatti, le previsioni per il nostro pianeta al 2050 scono piuttosto chiare e tutt'altre che rosee.

E in queste contesto che si inserisce |a recente entrata
in vigore nel nostro Paese della cosiddetta legga
Gadda, che regela le donazioni degli alimenti invenduti

con misure di semplificazicne, armonizzazicne e
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incentivazicne. Da qui la successiva spinta a un

crescente impegne in tal sensc da parte di attori

diversi, concretizzata con |a nascita di nuovi progetti e

partnership trasversali.

Un ultime casc in tal sensc & quelle di Epta, multinazicnale specializzata nella refrigerazione
commerciale, che con i suci marchi Costan e Misa ha scelto di fare da fornitore ufficiale della prima
edizicne di Top Chef Italia. Il set del cocking show di Discovery ltalia & state dotate di banchi e celle
refrigerati che puntanc ad assicurare la migliore conservazione degli alimenti attraversc una moderna

tecnologia.

| predotti freschi presenti all'internc della trasmissione televisiva e rimasti inutilizzati dopo le riprese
verranne donati ad un‘associazicne milanese che egni gicrne erega gratuitamente cltre 2.500 pasti

alle perscne in difficolta, grazie ad un accorde con la onlus Banco alimentare.
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