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Neues Shop-in-Shop-Konzept treibt Umsétze nach oben

SUSHT TOCKT 1M olpermarki

Einladend skeht ske aus, die groBe Theke. Dazu viel
Licht und mundgerechte Meeresfrichte zum
Mitnehmen. Dahinter stehen zwei Sushi-Meister und
bereiten vor den Augen der Kunden Fisch, Seetang
und Reis frisch und ansprechend zu.

Ot das Geschehens st allerdings kein trendiges Szene-
Rastaurant in der Innenstadt, sonderm ein Suparmarkt.
Mit Sushl Comerm wie diesen machen Vollsortimenter in
Frankreich 1angst Milllonenumséatze.

Das Modell Ist elne Art Shop-in-Shop-System.

Supermarkt-Ketten vermicten Flacha in ihren Markten an Sﬂplrm‘-;rrh;h die :l;h- Jetzi
den Sushi-Spezialisten — in Frankreich ist das kommt cler Trend n

belsplelswelse der Anbieter Kelly Deli — und sind zudam
an den Verkiufen beteiligt.

Cuelle: Epta Deutschland GmbH

Die Markte locken mit diesem Angebot zusatzliche

Kunden an. Einkaufen macht noch mehr Spal und wird zum Erlebnis®, sagt Dr. Beiner Tillner-Rath,
Geschaftsflhrer von Epta Deutschland. Das Untermehmen ist auf Kaltetechnik spezialisiert und hat
diese Sushi Cormer fUr Suparmarkte entwickelt. Dalbeal handelt es sich um elne spezielle Kombination
aus Vierkaufskihitheke und Showklche, Auf der Handelsmeasse EuroShop im Februar prasentiete
Erta das Konzept erstmals flr den deutschan Markt.

Denn auch hierzulande boomt die japanische Spezialitit, Sushi-Restaurants gehdren mittlerwelle in
ganz Deutschland zum Stadtbild. Bel der Zubersitung ist die Frische der Zutaten entscheidend. ,Die
Qualitit von Frischeprodukten ist flr Verbraucher zentral und gerade im Sushi-Berelch enorm wichtig.
Darauf ist die gesamte Architektur unseres Sushi Cormers ausgerichtet®, sagt Tillner-Roth.

Die Theken liefert und montiert Epta als Komplettpaket. Installlert wird elne Edelstahl-
Kiicheneinrichtung mit gekiihiten Vorratsfachem und Gastronorm-Behiltern, Arbeitstischen, Splle,
Transportwagen und einer geklhiten Verkaufstheke. Im Herbst gehen die ersten Vollsartimenter in
Deutschland mit diesen ,Mini-Rastaurants® an den Start.
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