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HACCP-zertifizierte Kiihlzelle

Epta prasentiert zum ersten Mal auf einer deutschen Messe eine komplette Kihizelle der
Epta-Marke MISA mit dem Epta-Food-Defence-System. Die Kuhlzellen sind far den Einsatz
im Handel, in der Gastronomie und der Industrie konzipiert und halten deren Sicherheits- und
Hygienestandards ein. Mithilfe von Silberionen bekampft das integrierte antibakterielle Food-
Defense-System Bakterien und tétet sie ab. Die Kunststoffbeschichtung der Paneele ist
besonders widerstandsfahig und schitzt vor Kratzern, Rost und Erschitterungen. Sie saugen
keine Flussigkeiten auf und nehmen keine Gerliche an. Vor allem fur den Lebensmittel- und
Gastronomiesektor ist entscheidend, dass die MISA-Kuhizellen nach eigenen Angaben als
einzige eine HACCP-Zertifizierung besitzen.

Mit der hohen Schaumdichte von Pentan als Treibmittel erreicht das Vakuum-System eine
sehr gute Isolierung der Kuhlzellen. Das Baukastenprinzip mit zahlreichen Boden-, Fenster-
und Tursystemen erméglicht es, die Zellen mit ganz individuellen Formen an die jewelligen
Gegebenheiten vor Ort anzupassen.
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