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Markt & Technik

iiber sechs Kontinente hinweg
M hatten sich in sechs Kategorien
Es fiir diese internationale Aus-

zeichnung beworben.

Modulare Kihlzellen
Hochste Qualitatsstan-
dards schnell startklar

Schnell verfiigbar, flexibel und

energieeffizient: Mit den modu-

laren Kithl- und Tiefkiihlzellen

von MISA ausItalien lassen sich

Lebensmittel vielfiltig lagern.

Individuelle Anforderungen an

die Kiihlung sind schnell umge-

i setzt. Hinter den Produkten

stecken gleich mehrere paten-

tierte Verfahren. Die isothermen

Platten der Kiihlzellen werden

o nach dem MISA Vacuum System

(MVS) gefertigt: Unter Vakuum-

Bedingungen wird umweltscho-

nender Polyurethan-Schaum-

stoff gleichmaflig in die

Zwischenrdaume der Wandele-

mente gepresst. Die Kithlzellen

Viessmann Hamburg ! erreichen so optimale Isolier-
werte.

Mit dem “Fast-Fit”-Stecksystem
und den “Fastener”-Halte-
nocken lassen sich die Platten
passgenau zusammensetzen und
sichern — direkt vor Ort beim
Kunden. Die Kiihlzellen sind so
schnell auf- und wieder abge-
baut. Ein Beispiel: Zwei Service-
Techniker konnen innerhalb
einer Stunde einen drei Qua-
dratmeter grofien Kiihlraum
gebrauchsfertig installieren. Das
Spektrum reicht von kleinen
Self-service-Kiihlzellen bis hin
zu grofen Lagerrdumen. Die
MISA-Produkte sind HACCP-
zertifiziert und garantieren
hachste Qualititsstandards bei
der Lebensmittelsicherheit.

Die MISA Sud Refrigerazione
S.p.A gehort seit 2011 zum Epta-
Konzern. Der italienische Kil-
tetechnik-Spezialist konnte
damit sein Angebot auf die
gesamte Kiihlkette ausweiten,
von der Herstellung iiber die
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Viessmann Tecto Cool-Compact Melios

Zwischenlagerung bis hin zur
Verkaufslagerung von Kiihl- und
Gefriergut.

NordCap Kuhlzellen:
Kompakte Raumwunder
in vielen Variationen
Das erweiterte Zellenprogramm
von NordCap sorgt fiir mehr
Flexibilitit und Energieeffizienz.
Die Programmergidnzung der
Serie Z umfasst zehn neue Kiihl-
zellen sowie elf Tiefkiihlzellen
mit passenden Regalsystemen.
Beide Varianten sind erhiltlich
mit vollhygienischem Edelstahl-
boden sowie in neue Abmessun-
gen. Insgesamt umfasst die Serie
Z nunmehr 62 Varianten. Mit
unterschiedlichen Volumina
und Wanderweiterungsmoglich-
keiten bietet die Serie ,,Z“ viel
Stauraum auf wenigen Quadrat-
metern. Bei den NordCap Kiihl-
und Tiefkiihlzellen kann man
zwischen einer Ausstellfliche
Epta KLM misa von 1,08 Quadratmetern bis hin
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