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Expositores de carne
fresca

La frescura bajo los focos: este
es el secreto para maximizar
las ventas de productos como
la carne, muy rentables pero
“muy” perecederos. La crea-
cion de exposiciones unicas
que capturen la vista pero tam-
bién el paladar, se hace posible
gracias a sistemas como el
Dynamic System, capaz de
ofrecer una mejor conservacion
de la carne con soluciones de
exposicion a medida, produci-
das por Eurocryor, marca de
EPTA.
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Advanced Solutions

Esta solucién innovadora uti-
liza véalvulas electronicas que
permiten la evaporacion a 0° C,
evitando el desescarche al que
que se expone la carne a tem-
peraturas y humedades varia-
bles que, gracias al nuevo sis-
tema, se mantienen constantes
al 90 %, sin usar humidifica-
dores.

Los productos se conservan
dentro de los mostradores 5 di-
as, sin necesidad de almace-
narlos en camaras frigorificas
durante la noche y sin perder
sus caracteristicas organolép-
ticas y estéticas.

Se consigue una reduccion
del peso y de la masa un 96 %
inferior en 24 horas: este siste-
ma dinamico e innovador ase-
gura una disminucion promedio
del peso de s6loun 0,12 %. e
www.eptarefrigeration.com
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