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Bewertung:

. o Aufder 39. HOST in Mailand lernen Besucher die neuesten Kihltheken, -
el zellen und steckerfertigen Kiihimcbel der Epta-Marken Eurocryor, Misa
,';'mﬁ und larp kennen. Das Motto der Messe lautet . The Epta Way UP:

E_ymr preserving food value®. In drei Foodcities” zeigt Epta, wie Einzelhdndler

die Qualitat ihrer Lebensmittel erhalten und Umsatze steigern kénnen.

¢ Auf380 m* Flache errichtet Epta am Stand M22 P15 in Halle 2 ganze
tpia | Stidte der Frische' In der sogenannten Foodcity der Marke Eurocryor

entdecken Besucher neue Moglichkeiten, Lebensmittel optimal in Szene zu
sefzen Zu sehen ist beispielsweise das Dynamic System: das in die Bedienungstheke integrierie
Kihlsystem ermaglicht konstante Aufbewahrungsbedingungen und sorgt damit fir eine minimale
Austrocknung der Fleisch- und Wurstwaren. Hierdurch entfallt das Aus- und Einrdumen der Kihimébel,
weil die Ware auch Gber Nacht in der Theke verbleiben kann_ In der City der Marke Misa dreht sich alles
um die optimale Lagerung von gekihlten Lebensmitteln und beilarp stehen neue Lésungen zur
Verkaufsfarderung im Mittelpunkt Aullerdem erfahren Einzelhandler bei Epta, wie sie lhr
Lebensmittelangebot im Licht optimal platzieren.
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