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; Typisch italienisch
_ ~ Sicheres Gespur
| flr tollen Stil

Die gerade Glasfront kommt
trotz der vielen Theken-
meter vollig ohne Rahmen
aus. Die integrierte LED-
Beleuchtung senkt den
Energiebedarf und sorgt
gleichzeitig dafiir, dass die
Auslage férmilich strahit.
Voraussetzung fiir diese
verlockende Prasentation ist
allerdings die ausgekliigelte
Belegung - sowohl in der
Kilhltheke als auch im Bi-
stroteil. Die akkurate An-
ordnung aller Produkte
bewirkt den Eindruck von
Fiille, Frische und
Premium-Qualitat.




Die Historie ist Teil der Zukunft

Wie sich bei der Laden-
Einrichiung der Bogen
zwischen Geschichte und
Gegenwart spannen lasst,
zeigt die Macelleria Toson
im italienischen Latina.

LADENBAU

ei der Gestaltung eines
Fachgeschéfts kommt es
auf zwei Dinge an: Au-
thentizitit und Qualitit;
- der erste Eindruck ent-
scheidet. Die Kunden sollen sich
wohlfithlen und zugleich von der
Wertigkeit der ausgelegten Ware
{iberzeugt sein. Dieses Zusammen-
wirken vollzieht sich in der Metzge-
rei von Elida Toson perfekt.

Die Optik des neuen Ladens in
der Provinzhauptstadt Latina spie-
gelt das stilsichere italienische Ge-
spiir fir Design. Eingerichtet wur-
de er in Zusammenarbeit mit den
Kiithlmdbel-Entwicklern von Euro-
cryor, die bei diesem Familienbe-
trieb neue Mafistibe setzten.

Wenn Altes in neuem Glanz er-
scheinen soll, lohnt sich oftmals ein
Blick zuriick - gerade bei einer fast
50-jahrigen Unternehmensge-
schichte. Wofiir standen wir bei der
Griindung? Um welche Werte geht
es uns heute? Und wie zeigen wir
beides unseren Kunden? Das Neu-
gestaliungsprojekt der Macelleria
orientierte sich daher an dem Mot-
to ,Unsere Geschichte ist unsere
Zukunft!“

Jede Station der letzten Jahr-
zehnte sollte im Design und der
Ausstattung zu erkennen sein. ,In

diesem Sinn war die Zusammenar-
beit zwischen uns, dem Designstu-
dio Orietta Rossi und der Firma
Grossimpianti eine unabdingbare
Voraussetzung, um einen architek-
tonischen Bogen zwischen Ge-
schichte und Gegenwart zu schla-
gen“, erklirt Joachim Dallinger,
Leiter Produktmanagement und
Marketing bei Epta Deutschland. -

Ausschlaggebend fiir die Atmo-
sphére und die Originalitit der In-
nenausstattung von Toson sind die
Details: beginnend mit den Lam-
pen im 70er-Jahre-Look tiber die
Kassettendecke bis hin zu den ele-
ganten Formen der Bedienungsthe-
ken Bistrot und Panorama von Eu-
roeryor. Der Vintage-Stil harmo-
niert mit den floralen Mustern in
Pastelltonen auf Boden und Wand-
dekorationen, die an die 50er- und
60er-Jahre erinnern.

Das schlissige Gesamtkonzept
moglich machte eine strikt auf die
Vorgaben der Inhaber ausgelegte
Individualisierung. ,Bei der Neuge-
staltung der Metzgerei Toson haben
wir ein Dekor aus hellem Holz mit
dunklen Metallelementen verwen-
det®, sagt Dallinger. ,Die Kithlmo-

bel filgen sich damit perfekt in die.

Einrichtung ein, so dass Fleisch,
Wurst und das gastronomische An-
gebot noch besser ins Auge fallen.”

Die gerade Glasfront kemmt oh-
ne Rahmen aus und erdffnet damit
eine bestmogliche Sicht auf die ge-
kiihlten Produkte.

Dariiber hinaus basiert die Be-
dienungstheke auf der Dynamic-
System-Technologie. Damit wird
das Fleisch optimal konserviert
und kann ohne Qualitatsverlust fiir
mehrere Tage in der Auslage ver-

1 Markant sind die Metallbeschidge an der Holzverkleidung und der

o

abgesetzte Bodenstreifen mit Ornamenten. 2 Carni, das Fleisch,
stellt den Ursprung und spielt immer noch die Hauptrolle. Aber mit
der Zunahme des gastronomischen Anteils wird auch dieser an der
Fassade deutlich ausgeflaggt. Z Durch den separaten Tresentisch
vor dem Weinregal entsteht eine Vinothek. Fotos: Epta

bleiben - auch iiber Nacht. ,Von An-
fang an war neben den vielfiltigen
Gestaltungsmoglichkeiten aber
auch der Energieverbrauch ein

wichtiger Punkt®, erinnert sich der
Experte Dallinger.

Alle Kithimébel von Epta zeich-
nen sich durch ihre hohe Energieef-

fizienz und ihre Produktqualitit
aus. So auch die Theke Bistrot der
Marke Eurocryor. Sie ermoglicht ei-
ne hohe Verdampfungstemperatur,
was wiederum einen energieeffi-
zienten Betrieb und eine bestindig
exzellente Warenqualitit in der
Auslage gewihrleistet.
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