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[EpEE a Top Chef Italia Advanced Solutions
BB con | suoi marchi N e Misa & fornitore ufficiale della for your Store
prima edizione di Top Chef Italia, celebre cooking show che

appassiona milioni di telespettatori in tutto il mende con oltre 50

stagioni in 21 paesi. Un avvincente contest tra chef professionisti,

prodotto da Magnolia per Discovery ltalia, in onda in prima serata

ionl d"argento disponibile per tutte Ie soluzioni Misa, studiato per
migliorare la sicurezza alimentare dei prodotti stoccati all'interno
delle celle. Valido alleato dei professionisti del settore Ho.Re.

Ca, [l Food Defence & in grado di prevenire, combattere ed
eliminare numerose specie di batteri, inclusi | pil conosciuti @
pericolosi, per una protezione totale e parmanente per tutta la vita
utile della cella.

eptarefrigeration.com

su Nove - Canale 9. A decretare il vincitore, una giuna d'eccezione
che vanta un totale di 8 stelle Michelin e racchiude la migliore tra-
dizione culinaria internazionale: Annie Féolde, prima donna in Italia
ad aver conquistato le ambite tre stelle, I'italo-argentino Mauro
Colagreco, patron del 6° ristorante pil rinomato al mondo, Mo-
reno Cedroni, guru rivoluzionario della cucina di pesce, Giuliano
Baldessari, giovane talento emergente della cucina italiana.
Passione, esperienza, manualita, creativita e ingredienti di qualita
eccellente: sono questi | segreti dei concorrenti di Top Chef Italia.
Per garantire la perfetta riuscita dei loro capolavori gastronomici, il
set @ stato arredato con attrezzature professionali, tra cui spiccano
le soluzioni [EfiE8 @ marchic [BEEIEH e Misa. Banchi e celle refrige-
rate all'avenguardia che testimoniano |'a pproccio responsabile di
BBl espresso dal concept “The EEVVay UP: preserving food
value” In dettaglio, infatti, attraverso sistemi avanzati, il Gruppo &
in grado di assicurare la migliore conservazione ed esposizione
degli alimenti, promuovendone il valore.

Nello specifico, sono stati scelti il plug-in verticale Opera e |'oriz-
zontale Sound Green [BEIEII che coniugano una presentazione
impeccabile, alla massima protezione delle proprieta organoletti-
che dei cibi ed al piu alto rispetto dell’'ambiente, grazie all'utilizzo
di tecnologie green. Opera, ad esempio, & dotato di illuminazione
a LED e ventilatori ad alta efficienza energetica, mentre il banco

a gruppo incorporato Sound Green usa il refrigerante naturale
propano R290, con un elevato coefficiente di performance ed un
GWP di circa 1300 volte inferiore rispetto ai gas sintetici come
I'R404A. Due soluzioni in graco di rispondere efficacemente alle
richieste degli Operatori del settore Ho.Re.Ca. e Retail, da sempre
alla ricerca di sistemi efficienti ed estremamente affidabili, in gra-
do di potenziare al massimo la redditivita dei loro esercizi.

Inoltre, la massima freschezza, genuinita e food safety dei prezicsi
ingredienti & assicurata dalla cella Misa KLM, dotata dell’esclusi-
vo Bl Food Defence. Un innovativo sistema antibatterico con
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