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Die Fleischerei Epta

Fachgeschaft wird ,,Smart Store”

Die moderne Fleischerei soll attraktiv aussehen, Kunden Appetit machen auf Snacks und Wurstwaren, aber in
einer Zeit von Fachkraftemangel und Energiekrise zugleich neue Maoglichkeiten des Einkaufs schaffen. Ladenbau-
Fachfirmen bieten deshalb ganzheitliche Konzepte fiir die Entwicklung vom Fachgeschaft zum ,Smart Store”.

Ein Spiegelkabinett fiir Fleisch

Hochwertiges Fleisch in den Mittel-
punkt riicken — das gelingt mit dem
neuen Rickraumregal Torre der Marke
Eurocryor von Epta, Mannheim. Die
verglasten Fronten des Mabels sorgen
fiir eine perfekre Warensichtbarkeit.
Die Basis besteht aus einem robusten
Korpus mit einer leicht zu reinigenden
Edelstahloberfliche. Daraunf befinden
sich doppelt verglaste Seitenteile, Ti-
ren und ein Glasdach. Die verspiegelte
Riickwand verdoppelt das Warenange-
bot optisch.

Das Kithlsystem von Torre ist spezi-
ell auf die Anforderungen der Konser-
vierung groferer Fleischstiicke auch
iiber einen lingeren Zeitraum ausge-
richtet. Terhperatur und Luftfenchtig-
keit werden deshalb immer konstant

gehalten. Neuartige LED-Leuchten un-

terstreichen zudem die natiirliche Fri- Die Landmetzgerei Engler mit Hauptsitz in Welschingen beschaftigt derzeit rund
sche der Lebensmittel. Die Materialien 40 Mitarbeiter. Die Filialen prisentieren sich als Einkaufs- und Genussoase, Keamer

Farben und die Verarbeitung kinnen

flexibel an die jeweilige Gestaltung des

Verkaufsraums angepasst werden. Bei Die Fleischerei, 01.02.2025
geringen Platzverhiltnissen ldsst sich

mit Torre die Verkaufsfliche vertikal

erweitern. Das Riickraumregal ist 218,5

Zentimeter hoch — davon entfallen 130

Zentimeter auf die Prasentationsfliche

— sowie 90 Zentimeter tief und erreicht

die Energieeffizienzklasse B.
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