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Le novità per le attrezzature
del Foodservice a Sigep
World 2025 A Sigep 2025,
sono diverse le aziende che
hanno mostrato importanti
sviluppi nelle attrezzature
per ristorazione e gelateria.
Tra queste, Pavoni Italia ha
presentato il catalogo Food
Equipment 2025 , Rational
ha portato i prodotti di
punta iVario Pro e iCombi
Pro, Iarp ha presentato
sistemi di conservazione per
gelato in ambienti esterni, e
Vea Group ha riorganizzato
i propri marchi per offrire
nuove macchine per il caffè
20 gennaio 2025 | 19:17  
Le novità per le attrezzature
del Foodservice a Sigep
World 2025 A Sigep 2025,
sono diverse le aziende che
hanno mostrato importanti
sviluppi nelle attrezzature
per ristorazione e gelateria.
Tra queste, Pavoni Italia ha
presentato il catalogo Food
Equipment 2025 , Rational
ha portato i prodotti di
punta iVario Pro e iCombi
Pro, Iarp ha presentato
sistemi di conservazione per
gelato in ambienti esterni, e
Vea Group ha riorganizzato

i propri marchi per offrire
nuove macchine per il caffè
20 gennaio 2025 | 19:17  
A Sigep 2025, le aziende
l e a d e r  d e l  s e t t o r e
f o o d s e r v i c e  h a n n o
presentato una serie di
novità che promettono di
rivoluzionare la qualità,
l'efficienza e la funzionalità
delle attrezzature per la
ristorazione e la gelateria.
Dalla cucina alla pasticceria,
p a s s a n d o  p e r  l a
conservazione del gelato e il
caffè, le soluzioni esposte
s o n o  c a r a t t e r i z z a t e
d a l l ' a d o z i o n e  d e l l e
tecnologie più avanzate e
dal design innovativo.  
Pavoni Italia ha ampliato il
s u o  c a t a l o g o  F o o d
Equ ipment  con  nuove
proposte per la pasticceria e
la cioccolateria, mentre
Rational ha presentato
prodotti che ottimizzano
tempo ed energia in cucina.
Iarp ha svelato soluzioni
a l l 'avanguard ia  per  la
conservazione del gelato,
mentre  Vea Group ha
i n t r o d o t t o  i l  s u o
consolidamento dei marchi
Carimali, Elektra, Heylo e

Bellezza, portando in fiera
n o v i t à  d e s t i n a t e  a
sodd i s f a re  l e  d i ve r se
esigenze dei professionisti
del caffè. Un'edizione che
con fe rma  anco ra  una
volta Sigep come un punto
d i  r i f e r imen to  pe r  l e
tendenze più attuali del
settore foodservice. Iarp
p resen ta  l e  so l u z i on i
a l l 'avanguard ia  per  la
conservazione del gelato
R a t i o n a l :  s o l u z i o n i
innovative per la cucina
professionale con iVario Pro
e iCombi Pro Vea Group
rinnova il settore del Caffè
con le novità dei marchi
Carimali e Elektra Pavoni
Italia: design e funzionalità
nel nuovo catalogo Food
Equ ipment  2025  Ia rp
p resen ta  l e  so l u z i on i
a l l 'avanguard ia  per  la
conservazione del gelato
Iarp è il partner ideale per
la conservazione del gelato,
u n e n d o  t e c n o l o g i a
avanza ta ,  p res taz i on i
eccel lent i  e un design
a c c a t t i v an t e .  L e  s u e
soluz ioni ,  pensate per
gelaterie, pasticcerie, bar e
c h i o s c h i  a l l ' a p e r t o ,
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garantiscono la freschezza e
la qualità del prodotto,
rispondendo perfettamente
a l l e  e s i g e n z e  d e i
professionisti del settore. Lo
stand di Iarp (Epta) a Sigep
World 2025 Tra i modelli di
punta, Iarp propone il Globo
Retrò, un banco elegante
disponibile per carapine da
4, 6 o 8 gusti, dotato di
controller elettronico per
una gestione precisa della
temperatura.  Con una
classe energetica A, questo
banco garantisce bassi
consum i ,  a s s i cu rando
vantaggi significativi in
t e rm i n i  d i  e f f i c i e n z a
energetica e ottimizzazione
dei costi. Un altro prodotto
d i  punta  è  la  vet r ina
Delight, della linea Cool
Emotions, che grazie alla
sua classe climatica 5 offre
prestaz ioni  eccez ional i
anche a 40°C con il 40% di
umidità, mantenendo la
qualità del gelato anche in
a m b i e n t i  e s t e r n i  e
c ond i z i o n i  c l ima t i c h e
difficili. Il Globo Retrò di
Iarp 1/3 vetrina Delight di
Iarp 2/3 Il distributore
automatico dedicato al
gelato artigianale di Iarp
3/3 Previous Next Massimo
B r a v o ,  r e s p o n s a b i l e
commerciale Italia per la
divisione gelati e surgelati
di Epta, ha dichiarato:
« A b b i a m o  p o r t a t o  a
S i g e p   u n a  g a m m a  d i
prodotti innovativi in classe
climatica 5, progettati per
un utilizzo esterno, anche in
condizioni fino a 40 gradi di

temperatura e 40% di
umidità. Presso il nostro
stand abbiamo esposto
soluzioni avanzate per la
v e n d i t a  d i  g e l a t o
artigianale, come il modello
d  v e t r i n a   D e l i g h t ,
disponibile in numerose
v e r s i o n i .  I n o l t r e ,
present iamo la  nostra
gamma di attrezzature per
la vendita di gelato in
carapina e la nuova linea
vending, un distributore
automatico dedicato al
g e l a t o  a r t i g i a n a l e » .
M a s s i m o  B r a v o ,
responsabile commerciale
Italia per la divisione gelati
e surgelati di Epta Con
queste so luz ion i ,  Iarp
continua a dimostrare il suo
impegno nell'offrire prodotti
tecnologicamente avanzati
e  a f f idab i l i ,  capac i  d i
rispondere alle esigenze più
elevate del settore della
g e l a t e r i a  e  d e l l a
ristorazione, presentandosi
come punto di riferimento
per i professionisti del
gelato artigianale. Iarp-Epta
Refrigeration Via Mecenate
86 20138 Milano Tel +39 02
5 5 4 0 3 2 1 1  R a t i o n a l :
soluzioni innovative per la
cucina professionale con
iVario Pro e iCombi Pro
A n c h e
quest'anno Rational porta
a Sigep 2025 i prodotti di
p u n t a  i V a r i o  P r o  e
i C o m b i   P r o .   C o n
iVario Pro, Rational offre un'
unica attrezzatura in grado
di sostituire friggitrici, piani
c o t t u r a ,  p e n t o l e  a

pressione, bagnomaria,
brasiera e bollitore. iVario
Pro è ideale per bollire,
friggere, brasare e cuocere
sottovuoto. Rispetto ai
metodi tradizionali, è fino a
4  vo l t e  p iù  ve l o ce  e
consuma il 40% in meno di
e n e r g i a .  G r a z i e  a l l a
gest ione prec isa de l la
t e m p e r a t u r a ,  i  c i b i
raggiungono la massima
qualità senza bruciature o
traboccamenti .  Inoltre,
ottimizza spazio, tempo ed
energia, riducendo i tempi
d i  r i s c a l d a m e n t o  e
g a r a n t e n d o  u n
funzionamento intuitivo.
D ispon ib i le  in  quat t ro
model l i ,  è perfetto per
ristoranti e ristorazione
co l le t t i va ,  garantendo
risultati eccellenti per 50 o
500 pasti al giorno. Lo
stand di Rational a Sigep
World 2025 La crescente
ca renza  d i  pe r sona l e
q u a l i f i c a t o ,   r e n d e
complessa la gestione della
cucina. In questo scenario,
iCombi Pro di Rational
rappresenta una soluzione
innovativa. Grazie alla sua
i n t e l l i g en za ,  i l  f o r no
combinato pianifica e adatta
automaticamente i processi
di  cottura, garantendo
r i s u l t a t i  e c c e l l e n t i
i n d i p e n d e n t e m e n t e
d a l l ' e s p e r i e n z a
dell'operatore. Tutto ciò che
deve fare l 'operatore è
selezionare sul display la
tipologia di cibo o il metodo
di cottura e caricare iCombi
Pro, che a quel punto
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inizierà a friggere, grigliare,
brasare, cuocere al forno o
a vapore, segnalando solo
se e quando è necessario
un ulteriore intervento. Non
importa se il sistema di
cottura viene utilizzato da
uno chef esperto o da un
lavoratore semi-esperto:
iCombi Pro sa cosa fare e
garantisce sempre lo stesso
risultato di alta qualità. La
dimostrazione di utilizzo di
iCombi Pro di Rational II
s e r v i z i o
digitale ConnectedCooking 
grazie alla connessione di
apparecchiature specifiche
come iCombi Pro e iVario
Pro, consente di monitorare
e gestire le attività di cucina
i n  m o d o  r e m o t o ,  d a
q u a l s i a s i  d i s p o s i t i v o
connesso a internet: Pc,
tablet o smartphone. La
forza di questa soluzione
sta nella sua capacità di
centralizzare le informazioni
e permettere agli utenti di
a v e r e  s e m p r e  u n a
panoramica chiara di ciò
che accade ne l le  lo ro
cucine. Questo avviene
attraverso aggiornamenti
a u t o m a t i c i ,  r e p o r t
dettagl iat i ,  anal is i  de i
c onsum i  ene rge t i c i  e
cont ro l lo  de i  p rocess i
Haccp ,  ga ran tendo  a l
contempo un alto standard
di  qua l i tà  e  s icurezza
alimentare. Enrico Ferri,
amministratore delegato
Ra t i ona l  «Ques t ' anno
por t i amo  i  nos t r i  due
prodotti di punta: l'iCombi
Pro e l'iVario Pro. Queste

due soluzioni, insieme,
completano le cucine dei
nostri clienti professionisti,
coprendo oltre il 90% delle
loro esigenze produttive.
Inoltre, ci concentriamo su
due temi fondamentali:
investimenti e sostenibilità,
un connubio che trova
p i e n a  r e a l i z z a z i o n e
a t t r a v e r s o  l e  n o s t r e
macchine. Un'importante
novità riguarda l'assistenza
tecnica, grazie al nuovo
D i g i t a l  S e r v i c e
Management, integrato con
Connec tedCook ing ,  l a
nostra app che consente
una comunicazione diretta
con le macchine. Questa
innovaz ione of f r i rà  un
supporto avanzato ai nostri
t e c n i c i ,  s f r u t t a n d o
l'intelligenza artificiale per
migliorare ulteriormente il
servizio e sostenere al
meglio i nostri cl ienti»
d i ch i a ra  En r i co  Fe r r i ,
amministratore delegato
Rational. Rational Italia Via
Peppino Impastato, 34a
30174 Venezia Tel +39 041
8629050 Lunedì-Venerdì:
8 : 3 0 - 1 7 : 3 0  V e a
Group rinnova il settore
del Caffè con le novità dei
marchi Carimali e Elektra A
Sigep 2025 Per la prima
v o l t a ,  V e a   G r o u p  h a
presentato la sua nuova
s t ru t tu ra  az i enda le  e
organizzativa, che integra i
marchi Carimali, Elektra,
Heylo e Bellezza. Questo
consolidamento offre al
mercato una gamma ancora
più completa di soluzioni

per il caffè, riconosciuta a
livello internazionale per
d e s i g n ,  t e c no l o g i a  e
affidabilità. La macchina del
caffè SilverAce Power di
Carimali (Vea Group) a
Sigep World 2025 «Vea
Group, la neonata holding
che racchiude al suo interno
i marchi Carimali, Electra,
Bellezza e Heylo ha portato
a  S igep  due  nov i tà  d i
settore. Per quanto riguarda
C a r i m a l i  a b b i a m o  l a
SilverAce Power, che è la
nostra macchina di punta
per il settore automatico.
C o l  m a r c h i o
Elektra present iamo la
entry level del prodotto
tradizionale, una macchina
te rmos i f on i ca  ad  uso
professionale di grande
design dove si notano le
caratteristiche e sile del
m a r c h i o »  c o m m e n t a
Christian Palmieri, direttore
vendite di Vea Group. La
mcchina del caffè di Elektra
(Vea Group) a Sigep World
2025 Le novità di Carimali
i n  f i e r a  s o n o  s t a t e
rappresentate dalle nuove
macchine superautomatiche
SilverAce Power e Blue26
Power,  progettate per
soddisfare le esigenze dei
settori Horeca e Ocs. La
S i l v e r A c e  P o w e r ,
appartenente alla gamma
SilverAce, è pensata per
amb ien t i  con  un  a l to
consumo, fino a 400 tazze
giornaliere. Equipaggiata
con il sistema CARIcream,
garantisce un'alt iss ima
qualità del latte, caldo e
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freddo, e la possibilità di
erogare simultaneamente
fino a cinque prodotti, tra
cui due miscele di caffè,
due prodotti solubili e latte
f r e s c o .  I d e a l e  p e r
convenience store, lounge e
r istoraz ione veloce, la
S i l v e r A c e  P o w e r  è
accompagnata dai modelli
SilverAce e SilverAce Plus,
adatti per location con
consumi medi di 200 tazze
al giorno. La Blue26 Power
completa la gamma Blue26,
con un design compatto e
modulare che la rende
ideale per ambienti con una
produttività media di 75
bevande al giorno, come
piccoli uffici, B&B e sale
colazioni. Nonostante le
dimensioni contenute (26
cm di larghezza), è dotata
di un touch screen da 7" e
del sistema CARImilk Plus,
che ne garantiscono la
v e r s a t i l i t à .  C h r i s t i a n
Palmieri, direttore vendite
di Vea Group Accanto alle
novità, Carimali ha esposto
Bubble, la macchina che
rappresenta la tradizione
del marchio. Con il suo
design iconico, Bubble è
ideale per coffee shop di
medie dimensioni, ristoranti
e chioschi, disponibile nelle
versioni 1, 2 e 3 gruppi, sia
alti che bassi, e in due
co lor i :  b ianco e nero.
Questo modello offre un
e c c e l l e n t e  r a p p o r t o
qualità/prezzo, mantenendo
la mass ima fac i l i tà  d i
ut i l i zzo,  regolaz ione e
manutenzione. VEA Group

Via Industriale 1 24040
Chignolo d'Isola (Bg) Tel
+39 035 4949555 Pavoni
I t a l i a :  d e s i g n  e
funz iona l i tà  ne l  nuovo
c a t a l o g o   F o o d
Equipment 2025 Durante la
fiera Sigep, Pavoni Italia ha
presentato le novità del
catalogo Food Equipment
2025, offrendo una gamma
a m p l i a t a  d i  p r o d o t t i
i n n o v a t i v i  p e r  i
p r o f e s s i o n i s t i  d e l l a
pasticceria, ristorazione e
cioccolateria, firmati dagli
Ambassador di punta del
settore. Lo stand di Pavoni
Italia a Sigep World 2025
Tra le nuove proposte ci
sono gli stampi in silicone
p e r  m o n o p o r z i o n i ,
m e d i a p o r z i o n i  e
miniporzioni, ideali per
creare dessert dalle forme
originali e raffinate. In
particolare, gli stampi CV6
Sfera,  KE100 Foresta ,
KE101 Ondulation, KE102
A z t e c a  e  K E 1 0 3
K a r m a   p e r m e t t o n o   d i
realizzare creazioni uniche e
di grande impatto visivo. Le
fasce inox microforate,
come la Linea Progetto
Crostate,  garant iscono
co t t u r e  un i f o rm i  p e r
crostate e viennoiserie, con
un design pensato per
esaltare i dettagli delle
preparazioni. Per gli amanti
del gelato, Pavoni popone
stampi come GG038 Stecchi
e  G P 0 4  V a s c h e t t e ,
accompagnati da pratici
accessor i  dedicat i  a l la
lavorazione. Gli stampi per i

croassanti geometrici di
Pavoni Italia a Sigep World
2025 1/4 Gli stampi per
crostate di Pavoni Italia a
Sigep 2025 2/4 Lo stampo
per torta e monoporzione
Eros 2.0 di Pavoni Italia a
Sigep World 2025 3/4 Gli
stampi per le upva di
Pavoni Italia a Sigep World
2025 4/4 Previous Next Per
l a   c i o c c o l a t e r i a ,  l e
novità soo gli stampi in
tritan per praline, come il
modello PC034 Diamante, e
s t amp i  p e r  t a vo l e t t e
persona l i zzab i l i ,  come
CH112 Barrette. Per chi
c e r c a v a  d e c o r a z i o n i
raffinate, i nuovi stampi
C h o c o  D e c ò
r a p p r e s e n t a v a n o
un'aggiunta perfetta. La
gamma di colori e materie
prime include spray effetto
velluto, come Velvet Gold,
spray metallizzati come
Sh i ny  S i l v e r ,  po l v e r i
perlescenti e burro di cacao
naturale per finiture di alta
qualità. «Anche quest'anno
Pavoni Italia è orgogliosa di
essere presente a questa
importante manifestazione,
confermando il ruolo che da
sempre ci contraddistingue:
essere protagonisti del
m e r c a t o  e  p u n t o  d i
riferimento per innovazione,
creatività, stile e prodotti
c h e  d e f i n i s c o n o   e
definiranno le tendenze del
settore. Il 2025 sarà un
anno  pa r t i c o l a rmen te
significativo per l'azienda,
p o i c h é   c e l e b r i a m o  i l
45esimo anniversario della
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fondazione. Un traguardo
importante che rappresenta
non solo i tanti successi
raggiunti, ma anche le sfide
superate lungo il percorso.
Il segreto? Molto semplice:
lavorare al meglio, con
dedizione, competenza e
nel pieno rispetto dei valori
e t i c i  e  mora l i  che  c i
guidano. La nostra storia
dimostra che il mercato
riconosce e premia questo
s t i l e  d i  l a v o r o ,  e
cont inuando a portare
avanti questa filosofia con
pass i one  e  impegno»
dichiarano dall 'azienda.
Pavoni Italia Via Enrico
Fermi 24040 Suisio (Bg) Tel
+39 035 4934111 Lunedì-
Vene rd ì :  8 : 30 -12 :30 ,
1 4 : 0 0 - 1 8 : 0 0  ©
Riproduz ione r iservata
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