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CONSUMARE MENO,
SI PUO

Epta suggerisce un esempio illuminante di tecnologie per la refrigerazione
a basso consumo energetico: il punto vendita Edeko nella regione del Pala-
tinato in Germania allestito con una selezione di banchi in versione closed,
amarchio Eurocryor e Costan, concepiti per garantire un ridotto consumo
energetico.

Nel dettaglio, I'impianto prevede GranVista Next di Costan, dotato di porte a
tutta altezza che, invece di essere una barriera, assicurano numerosi vantaggi
tra cui la riduzione dei costi energetici della refrigerazione, che rappresenta
il 409% dei consumi totali dello store. Per creare un impianto interconnesso,
Eco2Middle si é rivelata la scelta ottimale, si tratta infatti di una centrale di
ultima generazione a CO2 transcritico, connotata da un design modulare e
compatto: con una profondita di 80 cm e unaltezza di 200 cm, Eco2Middle
puo essere trasportata attraverso ingressi standard e installata in locali tecnici,
anche di ridotte dimensioni. Per ottimizzare ulteriormente i consumi energe-
tici, I'impianto prevede un sistema di recupero di calore. In aggiunta, I'FTE
(Full Transcritical Efficiency) potenzia l'eficienza del sistema di refrigerazio-
ne: la tecnologia, infatti, opera con una temperatura di evaporazione superio-
re durante tutto I'anno e in qualsiasi condizione climatica, grazie all'impiego
dei cosiddetti evaporatori allagati. Questo significa che non ¢ necessario sur-
riscaldare i componenti, in virti di un utilizzo ottimizzato della superficie de-
glistessi, grazie a cui & possibile incrementare la temperatura di evaporazione.
Ulteriore punto di forza del punto vendita & Bistrot, di Eurocryor, suggerito
perilreparto della carne, formaggi, salsicce e pesce. Personalizzato secondole
esigenze del Retailer, il banco si estende perben 17 m ed ¢ dotato di pannelli
di vetri sollevabili. Inoltre, i decori in legno di quercia, in perfetta armonia
con gli altri arredi del supermercato, conferiscono un aspetto naturale all'am-
biente. I due moduli Rondelle e un’unita self-service per la presentazione di
formnggi preconfezionati creano movimento nel]'esposizione.

Nei 3,75 m dedicati alla carne, Bistrot & proposto con il Dynamic System e
una tenda notturna, in grado di mantenere |'umidita costante a valori supe-
riori al 90%, senza dover ricorrere a un umidificatore. Grazie a questa tecno-
logia, gli alimenti possono rimanere all'interno del banco e possono essere
lasciati all'interno del banco durante la notte, a favore di un notevole rispar-
miodi ore lavoro.
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