
Th dizionee innovazione apiono a nuove sfide

La Macelleria Rosato
sceglie Bistrot di Eurocryor

Nata
aLecce, nelcuore del

Salento, dalla passione e

dall'intraprendenzadel
giovane PAOLO, MacellerìaRosato

(PiazzaNapoli 12,Lecce,telefono:0832

1813579) è dal 1988 un perfetto
connubio traqualità, tradizione e

innovazione,puntodi riferimento,
a livello locale,pertutti gli amanti
della carne.

Il forte legamedel proprietario
con la tradizionesalentina, evi-

dente nelle numerosespecialità
gastronomiche regionali, convive

con l'esplorazionedi nuove ricette
a basedi carne, in un'evoluzione
costantepersoddisfarele esigenze
della clientela locale e dei turisti
che affollano la città soprattutto
nel periodo estivo.L'innovazione
nellaMacelleriaRosatosideclina in

primis nella differenziazionedelle
referenze esposte,che includono
un'ampiaselezionedi carniestere,
come l'Angus irlandesee il Black
angusaustraliano, oltre ad altre
categorie di prodotti alimentari,

tra cui prelibati salumi.Ulteriore
tratto distintivo è l'ampia proposta
di preparati,di carne e non solo,
privi di conservanti e allergeni,
completamentegluten free e senza
lattosio.In più, la sceltadi tecniche
dicotturanonconvenzionali,come
quella abassatemperatura(CBT),
è garanziadi una conservazionea
lungascadenzadellereferenze.

Proprio con l'intento di pre-

servare al meglio le caratteristiche

organolettiche della carne, la Ma-
celleria Rosatoinvestein tecnologia
con Eurocryor,marchiodelGruppo
Eptacheprogetta erealizzavetrine

frigorifere customizzatee connotate
daunelevatostandardqualitativoe

prestazionale.Protagonistaassoluto
delrinnovamentodel puntovendita

Protagonistaassolutodel rinnovamentodella MacelleriaRosatodi Lecce
è il modello Bistrotdella famigliaStili di Eurocryor,nelle dueversioniVen-

tilato e Dinamico.
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è il modelloBistrot della famiglia
Stili di Eurocryor,nelledueversio-

ni Ventilatoe Dinamico,che, oltre a

coniugareperfetta esposizionee
conservazionedellereferenze,dona
un toccodi eleganza,in puro stile

italiano.Bistrotèdotatodellatecno-

logiabrevettata DynamicSystem:un
sistemadi controllo estremamente
sempliceeintuitivo, concepitoper

ridurre al minimo le variazionidi

temperaturae umidità all'interno
del banco,limitando al contempo
sensibilmenteil calodi pesomedio
della carne.Questa caratteristica

rende il modello DynamicSystem

ideale per la conservazionedei
tagli ad alta marginalità,dei quali

preserva gusto, peso, freschezza
ed estetica.

«Lasceltadi affidarciall'exper-

tise di Eurocryorper riprogettare
gli arredi frigoriferi della nostra
macelleriaèperfettamentein linea

con la nostravocazione,in cui le

migliori tecnologie permettono
di valorizzareil gustodella nostra
tradizione,per affrontarecon suc-

cesso le sfide del futuro» afferma
Paolo,proprietariodellaMacelleria

Rosato,che continua e conclude
«graziealla professionalitàdi tutto
il team Eurocryor e all'efficienza
delle sue soluzioni siamo ancor
più riconosciuti come eccellenza
delnostromeravigliosoterritorio».

eurocrvor
eptarefrigeratiori

» Link: www.eurocrvor.com
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