
Intervista alo stoie manager Do minik Steffen Se hneider

Con Epta, Edeka Sehneider
inaugurauno degli store
a m inoreonsumo energetico
in Germania

Per
l'aperturadel suo quarto

puntovendita Edeka nella
regione tedescadel Palati-

nato, Dominik SteffenSchneider

si affida nuovamentea Epta, quale
unicosupplier di tecnologieper la
refrigerazione. Una selezione di

banchiin versioneclosed,a marchio

Eurocryor e Costan,concepiti per
garantireunridottoconsumoener-

getico. Situatoaccantoadun piccolo

vigneto,il supermercatosidistingue
per la magnifica vista sul castello
di Hambach, considerato la culla

della democrazia tedescaed euro-
pea. Riferimenti storici e regionali
si trovano ancheall'interno dello
store:dal dipinto del monumento

sullaparetedell'area dedicataalle
casseal ricco ventaglio di prodotti
del territorio tra le proposte.

li nuovo supermercatoEdekadi Hambachcon le soluzioniper il bassoconsumoenergetico nei freschi e neisur-
gelati fornite da Epta.
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Un impianto a banchi
refrigerati chiusi
Una superficie di circa 1.500 m2,

18.000 referenze,35 m di latticini,
salsiccee formaggi preconfeziona-

ti: questi sono i numeri del nuovo
EdekaSchneiderdi Hambach. «La

conformazionedelle pareti esterne
consenteaiclienti unavisione com-

pleta dell'assortimento.Per questo

abbiamooptatoper il verticaleGran-
Vista Next diCostan,in colorenero,
perunapresentazioneelegantee di
classe», commentaDominikSteffen
Schneider.«Inoltre, l'arredoè dota-
to diporte a tuttaaltezzache, invece

di essereuna barriera, assicurano
numerosivantaggi».Traquesti, oltre

al climagradevolein corsia,spiccala
riduzione deicostì energetici della
refrigerazione, che rappresentail
40% deiconsumi totalidello store.

Unsistemadi refrigerazione

modulare
Percreareun impianto interconnes-

so, Eco2MiddIesi è rivelata la scelta
ottimale. Si tratta di unacentrale di
ultima generazionea C02 transcri-

tico, ideale per i pumi vendita di
mediedimensioni,connotatada un

Bistrot di Eurocryorè suggerito per il reparto della carne. Personalizzato
secondo le esigenzedel retailer, il banco si estendeper ben 17 m.
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designmodularee compatto:con
unaprofonditàdi 80cm eun 'altezza
di 200cm,Eco2Middlepuò essere
trasportataattraversoingressi stan-

dard e installata in locali tecnici
anchedi ridotte dimensioni.

Un'efficienzasuperiore
graziea FTE
Perottimizzare ulteriormentei con-

sumi energetici,l'impiantoprevede
un sistemadi recuperodi calore.In
aggiunta,l'FTE (Full Transcriticai
Efficiency)potenzial'efficienzadel
sistemadi refrigerazione:la tecno-

logia, infatti, opera con una tem-

peratura di evaporazionesuperiore
durante tutto l'anno e in qualsiasi

condizioneclimatica,grazie all'im-
piego dei cosiddetti evaporatori
allagati.Questosignificache non
è necessario surriscaldarei com-

ponenti, in virtù di un utilizzo otti-
mizzato della superficiedeglistessi,
grazieacui è possibile incrementare
la temperatura di evaporazione.
«Tra gli store Edeka Schneider,
quello di Hambachè il più grande
e allo stessotempoquelloche pre-

senta minori consumienergetici»
dichiaraDominikSteffen Schneider.

Ottimizzarei tempidietro
al bancodella macelleria
Ulteriore punto di forza del punto

vendita è Bistrot di Eurocryor,
suggeritoperil repartodella carne,
formaggi,salumi/salsiccee pesce.
Personalizzatosecondole esigenze
delretailer, il bancosi estendeper

ben 17 m ed è dotato di pannelli
di vetri sollevabili. Inoltre, i decori
in legnodi quercia,in perfetta ar-

monia con gli altri arredidelsuper-
mercato, conferisconoun aspetto
naturaleall'ambiente.Iduemoduli
Rondelle e un'unità self-service
per la presentazionedi formaggi
preconfezionaticreanomovimento
nell'esposizione.«Abbiamo voluto
inserire una sezionea self-service

in quantoai clienti piace acquistare
prodottiin autonomiamentreatten-

dono il loro turno o nel casoin cui

abbiano dimenticato di chiedere

un prodottoall'operatore durante
il servizioassistito,evitandodi rifare
la fila» precisalo store manager.

«Per i piatti di stagioneegli ap-

petizers, abbiamooptato per due
soluzionisemicircolariin quanto,
oltre a catturare lo sguardodei
consumatori,presentanoun'ergo-

nomia ottimaleper gli operatori:il
pianoespositivopuò essereruotato,
al fine di raggiungereognireferenza
in modo agevole».

Nei 3,75 m dedicatialla carne,
Bistrot è propostocon il Dynamic

System eunatendanotturna,in gra-

do di mantenerel'umidità costante
avalori superiorial 90%, senzado-
ver ricorreread un umidificatore.
Grazie a questa tecnologia,gli ali-

menti possonoesserelasciati all'in-
terno del bancodurantela notte,
favorendoun notevolerisparmiodi

ore lavoro. «Il personaledeve spo-

stare la carnesolo nelweek- end per
pulireil banco. Un grandevantaggio
anchein terminidi tempo».Lo store

managerDominik SteffenSchnei-

der sidichiara entusiastaanchesotto

questoaspetto:«È possibile lavare la
vascacon l'acquapoichéle ventole
sono installatein modo da essere
completamenteprotette».

La presentazionedel pesce
diventa flessibile

Edeka Schneideroffre alla clien-

tela una selezionedi pescefresco,
anch'essa espostacon l'arredo
Bistrot. L'espositorecon ghiaccio

Tutti i diritti riservati

Eurocarni (ITA)

PAESE : Italia 

PAGINE : 82;83;84;85

SUPERFICIE : 344 %

DIFFUSIONE : (12000)

AUTORE : N.D.

1 gennaio 2024



in scaglie viene utilizzatoper pe-

sce fresco e preparato. Poiché la
maggiorparte dei clienti tendead
acquistarequestacategoriamerceo-
logica nel fine settimana,lagamma
di arrediè statapotenziata.«Vasche

più piccole permettono una pre-

sentazione più flessibile, un plus

cheapprezzomolto» commenta lo

store manager.

Banchirefrigerati
conaperturapush
Di fronte ai banchi serve-over
troviamo quattro isoleper i surge-

lati, allineateuna accantoall'altra,

ciascunadi 6,25 m di lunghezza.
Nello specifico,Dominik Steffen
Schneiderha scelto gli arredi
TortugaUltra, a marchio Costan,
puntando suun'esposizioneesclu-
sivamente orizzontale,dove la pa-

rola chiaveè trasparenza.La vasca,

con finiture in legno di quercia,
si contraddistingueper aperture
pushcheconsentonoadue clienti
di servirsi contemporaneamente,
senza intralciarsi a vicenda con
gli sportelli. «Ho scelto soluzioni
con questa tipologia di apertura

anche per l'area self-service della

macelleria,la trovo estremamente
funzionale»,spiega lo store mana-
ger. In aggiunta, con l'isola aperta
e completamente vetrata Stage,
Dominik Steffen Schneidervuole

incentivare l'acquisto di prodotti

in promozione, come pizzette e

antipasti freschi. Una vetrina di

2,5m, utilizzataaltresìnel reparto

ortofrutta in versione semi-verticale,

con decoriin legno,soprattuttoper

Visteledimensionidel negoziosi èdecisodiadottare la centraledi ultima
generazioneEco2Middlea C02 transcritico.Le dimensionicompatte e il

designmodularenefacilitano ilpassaggioattraversoingressistandardper
il posizionamentoinlocalitecnicichepotrebberoaveredimensioniridotte.

la presentazionedi frutta precon-

fezionata.

Unacella frigorifera

walk-in per lo stoccaggio

Altra caratteristicadistintiva dello
store si trova in prossimità dei

check- out. Qui i clienti possono
prelevarecassedi bevandefresche
direttamente da una cella frigo-

rifera walk-in di 12 m2, concepita
per completare l'offerta dei 3,75
m di GranVistaNext, localizzata
sul corridoio principale verso le
casse. Grazie a questa soluzione,
il retailermira ad incrementarele

| Global player indipendentee leaderspecializzato nella refrigerazionecom-

merciale, Epta operaa livello mondialegrazieai suoi marchi Costan(1946),

Bonnet Névé(1930), Eurocryor (1991), Misa (1969), larp(1983), eKysor Warren

(1882).Epta si posiziona,sul mercatodomesticoe internazionalecomepartner
in gradodi produrree commercializzaresistemicompletiper la refrigerazione,

grazieall'integrazione di specifichelineediprodottoquali: banchifrigoriferi tra-

dizionali, verticali e semi- verticali positivi, verticalie orizzontali negativi, banchi
a gruppoincorporato(Plug- in) per ilsettoreRetaile Food& Beverage,centralidi

mediae grandepotenzae celle frigorifere. Con sedea Milano,operaconoltre

6.000 dipendenti,vantadiversisitiproduttivisiain Italiacheall'estero,unacapillare

presenzatecnicae commercialein tutto il mondo,garantitadapiù di 40 presidi

tecnico-commerciali.

venditedurante la stagioneestiva,
quandola clientelaè rappresentata

daibagnantidella piscinaadiacente
cheentrano per dissetarsi.

Monitoraggioda remoto,
un grandevantaggio
Per garantireun corretto funziona-

mento dei banchi24/7, Epta ha la
possibilitàdi accedereall'impianto
da remoto, grazie ad un sistema
di telemonitoraggio.«Sonomolto
soddisfatto della collaborazione.
Quando deve venireun tecnico,sa
esattamentecomedeve procedere.
Questoaccaderaramentepoiché i

parametridei banchipossonovenir
monitorati adistanza,direttamente
dal centrodi controllo. Epta è per

me davvero un partner di fiducia»

conclude Dominik Schneider.

«
Epta
G Epta

03 EPTA Italia

(®) @epta_group

» Link:www. eptarefrigeration.com
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