
Lesmeublesfroids repensent
leur consommationénergétique
Ceséquipementssontaucœur
desstratégiesbascarbonedesmagasins

>
« La chaleurexcédentaire est la plusgrande source

d'énergie inexploitée au monde. » Kim Fa^ising,

présidentexécutif de Danfoss, s'étonnede voir si

peu d'initiatives cherchantà mettre fin à cet

gaspillage. Selon les calculs de l'entreprise,à
de l'Union européenne,la chaleur excédentaireserait
presqueéquivalente à latotalité desbesoinsdechauffage

et d'eauchaudedesbâtimentsrésidentielset tertiaires.

Danfoss a créécet été le magasinintelligent Coop 365

discount à Nordborg au Danemark,qui lui permettra
de tester de nouvellestechniquesouvrant la voie aux

supermarchésà zéro émission. Des solutions quidoivent

réduireles coûts dechauffage de90 %.

En France,Dalkia Froid Solutions accompagne
l'intermarché d'Oncy-sur-École (9D dans sa stratégie
bas-carbone.Le spécialistea travaillé sur toutes les
optimisationsénergétiquespossibles, froid, chauffage,
ventilation, climatisation, éclairage,labos, etc. Il a mis en

place un pilotage de tous les
usagesélectriques dumagasin.
Bilan : une réduction de50 %

des émissions de CO?. « Le

résiduel incompressible est
compenséavec un partenaire
dont les projetsbénéficient du

label bas carbonedu ministère

de la Transition écologique et
solidaire », préciseSteven Girard,

directeurcommercial deDalkia

Froid Solutions.

Autre partenariat sur me-

sure : le supermarchéBasko à

Villalvernia, au-dessusde Gênes

en Italie, a été accompagné
par Arneg pour la partie
froid. Désormaiséquipé d’un

« Un des
avantagesde
la location est
depermettre
auxindustriels
et aux
distributeurs
d'accéder
immédia-

tement à

unmatériel
dedernière
génération.»

systèmeintégré fonctionnant au CO2 et d'un dispositif

de récupérationdes calories, le magasin peutproduire
eau chaude sanitaire, chauffage, refroidissement et
déshumidificationà partir d'un seul système.Il gère la

réfrigération et la climatisation avec le mêmeprestataire.

Basko achoisi par ailleurs, pourcomplétersonmobilier
froid, les îlots libre-service Velden LX qui optimisent

l'encombrement ausol et valorisent lesaliments présentés

(viande, charcuterie ouproduits laitiers).

Une classeénergétiqueA

Chez Loca Service, cinq mois de rechercheet

développementontabouti aulancementcetteannéedu
modèleKlassa.Un meubleà groupelogéqui seveut « la

premièreréférence proposéeà la location à garantir une
classeénergétique A », selon l'entreprise.Cette vitrine

verticale réfrigérée de 1,30 mètrede large, d’une capacité

de 605 litres, fonctionne au propane. Loca Service
prometune consommationquotidienne80% inférieure

à celle d'unevitrine muraleéquivalente ouverte. « Un des

avantagesde la location estdepermettreaux industriels et

aux distributeurs d’accéder immédiatementà un matériel
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dedernièregénération », rappelle Aurélien Bouve, à la tête

de l'entreprise.

De son côté, pour assurerunevisibilité maximaleet
l'accessibilité desproduits, Eptaa lancéCollage, unegamme
àgroupelogédela marqueBonnet Névé. Elle estcomposée

de trois références : Tempera,unmeuble réfrigéré vertical

fermé, Pencilenmodèle ouvert etInk, semi-vertical ouvert.
Ils utilisent le réfrigérantnaturelR290.

Une maintenancesansarrêtdesappareils

De même, aprèsla version surgelée,AHT Cooling sort

KaleaChili pour le froid positif. C'estla déclinaisondeson
concept de boîtiers interchangeablespermettant une
maintenancerapide sur placesansarrêtdes appareils.

Fonctionnant à base de propane, les modèles seront
aussiproposésenversion Spi (à boucle d'eau)assurantla
récupérationdechaleuren magasin. Exkal, également, a

développé unevitrine froide GamaFreshFood. L'éclairage
LED choisi, explique le fournisseur, minimise lesémissions

qui peuventaffecter les caractéristiques organoleptiques

et nutritionnelles de la viande.Coreco, enfin, propose
unecellule de refroidissement ou desurgélation rapide
offrant un gain de place.La cellule A7N-H possèdeles

dimensionsidéalespour s'aligneravecles autresmeubles

enlabo ouencuisine, servant ainsi deplande travail. Elle

permetde faire passer30kg deproduit de + 65 °C à+10 °C

en 120 minutes. • Maria Guillon

Dalkia Froid Solutions accompagnel'Intermarché d’Oncy-sur-

École (91) danssestravaux d'optimisation énergétique.
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