
Arte culinaria, tea tradizione,
tecnologiae sostenibilità:
con Eurocryor la Macelleria
Romano sipreparaal futuro

La
MacelleriaRomano,vero e

propriopunto di riferimento
l Bari perchi èalla ricercadi

carni esalumidi altaqualitàprodotti
secondoleantichetradizionipuglie-

si, si preparaal futurorinnovando
il suopuntovendita.Un successo
lungo quattro generazioni,che si

basasuunmix di ingredienti quali
attenzione verso i clienti, ricette

genuinee una qualità senzacom-

promessi.
In tale contesto, la tradizione

dell'arte culinariadella Macelleria
Romanovienevalorizzatadall'ele-

ganza e dallatecnologia dellesolu-

zioni firmate Eurocryor, marchio
delGruppoEpta,chedasempreap-

plica l'innovazionealdesignin una
costantericercadell'eccellenza.

Nello specifico, Eurocryor dà

formaall'unicità della Macelleria
Romano con dueBistrot, vetrine
espositiverefrigerate, partedella
famiglia Stili, concepite per con-

ferire un'identità visiva distintiva
al negozio,preservandoal tempo
stessola freschezzae le proprietà
organolettichedei pregiati tagli e

degli insaccati.
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Bistrot rappresentala scelta
idealeperottimizzareil layout del
puntovenditain termini divisibilità
delle referenzeepersonalizzazione
degli arredi.

Nel dettaglio, il banco è ca-

ratterizzato da vetrate dritte che
permettonodi enfatizzarea tutto
campo l'assortimento e facilitare
l'accessoal piano espositivo da
partedell'operatore perle attività

di merchandisinge pulizia. In ag-

giunta, l'estetica dei Bistrot è stata
personalizzataconiugandoelemen-

ti che alternanorichiamiallanatura
ealla modernità.

Uno spazio accoglientein cui

anchel'usosapientedell'illumina-

zione ha la finalità di valorizzare
ulteriormente le caratteristichee
lapigmentazionenaturaledei pro-

dotti esposti. Dotati di strisceLED

multicolore, sull'intera lunghezza
del banco, estremamenteversatili
per dimensionie layout, sono una
soluzionepratica per calibrare il
coloredella luce,in modointuitivo,
in funzionedeglialimentiproposti,
come,ad esempio,il colore natura
rossoper la carnerossaorosa, per
i salumi.

In questaenellepagineprecedenti,particolaridelpuntovenditarinnovato
dellaMacelleriaRomanoaBari.

È statoinfine propostoDynamic
System,un'innovazionetecnologica

brevettatae concepitaperpreserva-

re l'integritàdella carnemantenen-

do l'umidità all'internodella vetrina
costantecon valori al di sopra del
90% senzaricorrerea umidificatori.

Tutti i diritti riservati

Eurocarni (ITA)

PAESE : Italia 

PAGINE : 63;64

SUPERFICIE : 183 %

DIFFUSIONE : (12000)

AUTORE : N.D.

1 dicembre 2023


