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Neues rund ums Fleisch

Reifeschrank

Bei Fleisch zahlt Qualitat vor Quantitat. Damit auch kleine
Restaurants Dry Aged Meat und italienischen Schinken nach
traditioneller Art anbieten konnen, vertreibt Epta die
platzsparenden Reifeschranke fur Dry Aged Meat von
Arredolnox. Primeat Slim 40 mit 400 Millimetern Lange und 668
Millimetern Tiefe lasst sich auch auf kleinen Flachen aufstellen.
Er fasst 40 Kilogramm Fleisch, das auf vier Einlegebodden verteilt
werden kann. Zusatzlich sind auch Haken erhaltlich, an denen
sich groBere Stucke aufhangen lassen. Besonders interessant:
Die Variante Exposé 80. Das Modell fasst bis zu 80 Kilogramm
Fleisch, ist jeweils 600 Millimeter lang und tief und ist von drei
Seiten verglast. So haben die Gaste eine 270-Grad-Sicht auf das
Dry Aged Meat.
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