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270-Grad-Sicht auf trockengereiftes Fleisch

Epta, Mannheim, vertreibt in Deutschland exklusiv die Reifeschranke fur Dry Aged
Meat von Arredolnox. Nun hat der italienische Hersteller eine kompakte Variante fir
Fleischereien auf den Markt gebracht. Primeat Slim 40 mit 400 mm Lange und 668
mm Tiefe lasst sich auch auf kleinen Flachen aufstellen. Er fasst 40 kg Fleisch, das
auf vier Einlegebdden verteilt werden kann. Zusatzlich sind auch Haken fur groiere
Sticke erhaltlich. Das Climacure-System kontrolliert und optimiert regelmatig die
Feuchtigkeit im Reifeschrank. Damit ist eine maximale Lebensmittelsicherheit
garantiert. Ein ausgeklUgeltes Ventilatorsystem sorgt fir eine gleichmaiige
Luftverteilung im Reifeschrank — fur Fleischsticke mit einem Gewicht von funf bis
13 ka.

Der Primeat ist darliber hinaus in den Varianten Caddy 80 und Exposé 80 erhaltlich.

Beide fassen bis zu 80 kg Fleisch. Der Clou: Der Exposé 80 ist von drei Seiten
verglast, sodass Kunden eine 270-Grad-Sicht auf das Dry Aged Meat haben.
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