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Piu consapevolezza

sotto

Zero

La refrigerazione dei prodotti alimentari & una voce pesante

per qualsiasi supermercalo,

per questo oggi si cerca

di risparmiare e di aiutare allo stesso tempo I'ambiente.

cli Fabio Massi

Jﬁ Percorso di leftura:
www.largoconsumo.info/012010/PL-0110-
005.pdf (Atirezzature e tecnologie per il com-
mercio

| consumo energetico & oggi la pri-
Ima voce di costo nel bilancio non

soltanto dei comparti industriali ma

anche nel settore della gdo. dove i
margini dei prodotti, anche per I'esaspe-
rata competizione tra le insegne, sono ri-
dotti ai minimi termini e la redditivita si
crea sopratutto nelle azioni di risparmio
adottate dai retailer. I forti aumenti dei
costi dell’energia elettrica, poi, hanno
contribuito a fare accrescere atlenzione
soprattutto verso i consumi delle attrez-
zature frigorifere nei punti di vendita.
dai banchi orizzontali per il servizio as-
sistito alle isole per i surgelati, dai mura-
li alti o bassi fino ai mobili combinati.
Secondo gli esperti. la sola refrigerazio-
ne dei prodotti alimentari freschi e sur-
gelati, infatti, pud arrivare a pesare per
circa un 60% del totale energetico di un
supermercato di medie dimensioni,
mentre un altro 25% ¢ ascrivibile all’il-
luminazione e il restante 15% al riscal
damento, alla ventilazione e al condizio-
namento dell’aria

«QOggi la nostra azienda — afferma Lu-

ca Masiero, direttore vendite
Italia di Arneg — propone solu- Ei_
zioni di banchi specificamente | l;‘
progettati per ottenere i maggio- |
ri risparmi energetici che media- |
mente sono del 10-25% rispetto [‘ —
alle versioni standard ¢ che, con
I'impiego di chiusure rasparen- P
ti, possono arrivare fino a un t

60%. Anche nel campo delle
centrali frigorifere proponiamo
soluzioni ad hoc in relazione alla
locazione geografica e alle di-
mensioni del pdv. Con 1"utilizzo
dell’inverter nella regolazione di
potenza, il sottoraffreddamento
del liquido per la centrale a bas-
sa temperatura, lo sbrinamento a
gas caldo, il recupero di calore e
un utilizzo spinto dell’ele i

|
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ca nella regolazione ¢ gestione intelli-
gente dei carichi frigoriferi possiamo ga-
rantire incrementi totali del coefficiente
di prestazione (Cop) dell’intero sistema
di refrigerazione dell’ordine del 50%. In
definitiva, il pacchetto centrali e banchi
che proponiamo pud fare risparmiare un
25% sul costo della bollettas.

AL SERVIZIO DI UN
SETTORE IN SALUTE

Risparmio economico a parte, un’at-
trezzatura frigorifera moderna ed effi-
ciente garantisce una refrigerazione di
qualitd soprattutto per quella categoria
di prodotti che necessita di una totale in-
tegritd della catena del freddo come gli
alimenti surgelati, sempre pill apprezza-
1i dai consumatori grazie al loro elevato
contenuto di servizio e di plus qualitati-
vi. Nel 2010, infauti, nonostante 1l perdu-
rare della grave crisi economica che ha
continuato a condizionare i consumi,
questo importante segmento del food
secondo i dati dell’Istituto italiano ali-
menti surgelati — ha chiuso I’anno con
un incremento a volume dell’ 1,7% nel
retail e dell’1,5% nel catering.

B ™

Dai numeri elaborati dal “Rapporto
Coop 20117, inoltre, emerge che da lu-
glio 2010 a giugno 2011 le vendite nella
gdo italiana dei prodotti del freddo, fa-
vorite anche da una contrazione dei
prezzi di poco inferiore al punto percen-
tuale, sono aumentate del 4.9% (soprat-
tutto carne +10,2%, gelati monodose
+7.6%, frutta e verdura +5,5% e piatti
elaborati +5.4%). mentre i volumi dei
prodotti confezionati freschi hanno fatto
registrare un +4, 1% (soprattutto carne
+25,9%. bevande fresche +14,3%., piatti
pronti e condimenti +13% e salumi
+9.45%).

«La distribuzione, ma anche i consu-
matori — spiega Massimiliano Bonin,
responsabile vendite Italia di Oscartiel-
le — hanno metabolizzato da tempo |'in-
serimento di sistemi di chiusura con ve-
tri basso emissivi nei mobili a bassa tem-
peratura che da soli possono portare ri-
sparmi fino al 40% rispetto a prodotti
tradizionali: noi proponiamo soluzioni
con gruppo compressore incorporato ad
alta efficienza, gas R290 e illuminazione
a Led capaci di ridurre i consumi elettri-
ci di un ulteriore 25-30%. Nella linea dei
verticali a bassa temperatura, oltre al tra-
dizionale murale a porte, proponiamo
una novitd: un murale caratterizzato dal-
la particolariti di combinare in un unico
mobile un espositore a vasca nella parte
inferiore ¢ uno a porte nella parte supe-
riore, con vantaggi sia estetici sia in ter-
mini di riduzione delle dispersioni ter-
miches.

Nel commercio alimentare — secondo i
dati della ricerca “Energy management
in the retail trade” realizzata dall’ Ehi re-
tail institute e presentata durante 1'Eu-
roshop 2011 di Diisseldorf, 1a pit grande
fiera mondiale del mercato globale di
beni d’investimento per il commercio e

suoi partner, che ha visto la par-
B tecipazione di oltre 2.000 espo-
sitori provenienti da 53 nazioni
e la presenza di piu di 106.000
visitatori — i costi energetici am-
montano a circa 55 euro per
metro quadrato di superficie di
vendita, di cui il 44% viene uti-
lizzato soltanto per il raffredda-
mento, che in questo comparto
¢ il pid grande consumatore di
energia elettrica.

SIPUNTA TUTTO

SUL RISPARMIO

11 63% delle case commercia-
li intervistate dagli autori dello
studio. inoltre, ha dichiarato »
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che nel 2010 i costi energetici della pro-
pria azienda sono cresciuti del 10%,
mentre per il prossimo periodo, che arri-
va fino al 2013, circa I'85% delle impre-
se campione prevede un ulteriore au-
mento del 10%. E comprensibile, per-
cio, che I'80% dei commercianti intervi-
stati sia disposto a effettuare investimen-
ti nel campo dei sistemi e degli impianti
di raffreddamento a risparmio d’energia.
Si tratta di una percentuale molto eleva-
ta, ma tale disponibiliti a investire & giu-
stificata dal fatto che le aspettative di ri-
sparmio sono dell’ordine del 20%.

«Abbiamo messo al primo posto, nel-
lo sviluppo dei prodotti - dichiara Mar-
co Masini, direttore marketing di Epta
~ le richieste dei mercati piti avanzati ¢
le recenti normative europee volte alla
riduzione dei consumi, in linea con il te-
ma centrale della strategia aziendale:
Eptology. Gli interventi riguardano, tra
gli altri, I"aeraulica, il controllo elettro-
nico dei banchi, delle centrali e I'utilizzo
di refrigeranti naturali, finalizzati all’ot-
timizzazione delle prestazioni, per ridur-
re I'inquinamento ambientale e incre-
mentare il risparmio energetico. Tra i
primi sul mercato, abbiamo introdotto ¢
continuato a sviluppare nuove soluzioni
di porte per i banchi verticali positivi a
marchio Costan, grazie alle quali & pos-
sibile assicurare una migliore conserva-
zione dei prodotti, ridurre il freddo in
corsia, garantendo una diminuzione dei
consumi del 25% con singolo vetro e del
50% nella versione in vetrocamera con
vetro doppio, rispetto a un mobile aperto
e a parita di prestazioni».

Le aziende del settore delle attrezzatu-
re e dei sistemi di controllo per la refri-
gerazione commerciale investono molte
risorse nei propri centri di ricerca e svi-
luppo per dare risposte concrete alle esi-
genze della gdo, che cerca in ogni modo
di limitare gli sprechi di energia e di ri-
durre i costi di gestione. «La nostra pro-
posta di soluzioni che ottimizzano il ri-
sparmio e 'efficienza energetica all’in-
terno dei punti di vendita — afferma Lui-
gi Vanin, direttore tecnico del gruppo
De Rigo — si orienta verso due direzioni:
da un lato perseguiamo |’obiettivo di
contenere |'energia elettrica nei mobili
frigoriferi attraverso |"utilizzo di porte e
coperture in vetro, nuove soluzioni di il-
luminazione Led, installazione di venti-
latori elettronici a minore dissipazione
di calore e altre misure tecnologiche che
comportano una diminuzione del fabbi-
sogno frigorifero del banco. Dall’altro
lato, lo stesso obiettivo viene perseguito
nell’ambito impiantistico: in tutta la
gamma delle nostre centrali ¢ possibile
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installare gli inverter, con la possibilita
di raggiungere elevati livelli di rispar-
mio, e specifici sottoraffreddatori, che
determinano un sensibile miglioramento
del Cop dell’impianto».
Per un’attivita comme
costi significa anche ottimizzare i consu-
mi durante gl orari di chiusura del pun-
to di vendita e utilizzare 1"elettronica in
maniera intelligente, con I"obiettivo di
garantire I"affidabilita della catena del
freddo, la manutenzione preventiva e
predittiva degli impianti, I’ottimizzazio-
ne dei consumi energetici, il monitorag-
gio e il controllo da remoto dei parame-
tri funzionali. Con I'ausilio di sensori
evoluti e di sistemi di diagnosi a distan-

iale ridurre i

za, infatti, oggi i retailer hanno la possi-
bilitit di accedere in tempo reale a tutte le

informazioni e ai dati relativi alle presta-
zioni delle macchine frigorifere attraver-
s0 l'uso della rete, direttamente da qual-
siasi apparecchio mobile o fisso, un van-
taggio che consente di correggere even-
tuali anomalie, di diminuire i costi di
manutenzione e di incrementare la vita
degli impianti.

«L'offerta di servizi al mondo della
gdo — spiega Mauro De Barba, product
marketing manager di Eliwell controls
— & sempre pin strutturata e sta guidando
I'evoluzione dell’elettronica verso I'in-
tegrazione con la gestione dell’energia e
Con una connettivita sempre pit evoluta
per consentire la raccolta di dati e la rea-
lizzazione di continui miglioramenti
nelle apparecchiature e nei sistemi. I co-
struttori e gli installatori utilizzano sem-
pre di pin le informazioni accessibili
dall’impianto per migliorare il servizio
di supporto al cliente, servizio che inclu-

LA RIPARTIZIONE DEL CONSUMO
ENERGETICO NELLA REFRIGERAZIONE
COMMERCIALE IN EUROPA

Superficie totale media area food: 177 milieni di mg
Consumo medio annuo di energia specifica:
425 KWh/mg

Consuma energetica annuo della rwig,erazion‘e—I
commerciale: 76 TWh

Emissioni annue di CO; equivalenti 39,6 milioni
di t di CO; di cui:

| ip i 14%; suf ati 32%; specialisti
f llerie, pescherie, ristorant, alberghi ecc.) 54%
Fonte: Ameg Largo Consumo

LA DISTRIBUZIONE DEL CONSUMO
ENERGETICO PER UN SUPERMERCATO
TIPO DI 4.500 MQ

| Bassa lemperatura 25%

| Cimatizzazone %
Temperaturapositiva  30% |
Uusmiriazior %

i Fonte: Ameg Large Consumo

de I"analisi preventiva delle condizioni
critiche finalizzata alla riduzione degli
interventi straordinari € manutenzioni
periodiche complete ed efficaci. La di-
sponibilita di connettivita evoluta e si-
stemi aperti come i nostri consentono,
inoltre, di offrire una reportistica energe-
tica a completamento di quanto gia di-
sponibile per la gestione della catena del
freddos.

1 risparmio energetico di un’attrezza-
tura frigorifera, percid, si raggiunge sia
con 1'adeguamento dell’impianto, per
esempio attraverso I'adozione di gas re-
frigeranti pit efficienti, I'incremento
dell’isolamento termico delle strutture,
I'utilizzo di compressori con logica “in-
verter” o di ventole pidl performanti, sia
ottimizzando alcune modalita di funzio-
namento del frigorifero mediante i con-
trollori. che hanno la capacita di preve-
dere I"attivazione delle ventole in fun-
zione delle temperature, gli sbrinamenti
intelligenti, il funzionamento notturno a
temperatura differenziata e altro ancora.

«I frigoriferi sono attrezzature destina-
te a funzionare 24 ore al giorno, per 365
giorni |'anno — dichiara Davide Del Co-
gliano, amministratore delegato di
Smartfreeze —: si tratta. dunque, di di-
spositivi “energivori”. Ogni accorgi-
mento finalizzato a ridurre 1 consumi (e
soprattutto gli sprechi), a condizione che
il giusto freddo sia erogato, ha un impat-
to benefico sul reddito delle aziende. OI-
tre a privilegiare 1" aspetto dell’efficienza
energelica abbiamo concentrato i nostri
sforzi nello sviluppo, sui controllori, di
funzionalita per la diagnosi preventiva
dirette ad avvertire, in tempo utile, 1"uti-
lizzatore del frigorifero degli eventuali
malfunzionamenti, consentendogli di in-
tervenire prima che si generi “un’emer-
genza”. Tutti i controllori esistenti sul
mercato avvertono |'utente, con un allar-
me, quando la temperatura € fuori “ran-
ge”. Tuttavia, questo tipo di allarme, ti-
picamente concentrato sul sintomo e
non sulla causa, spesso coincide, pur-
troppo, con I'inizio dell’emergenza. |
nostri controllori. invece. sono in grado
di individuare in anticipo numerose cau-
se di possibili malfunzionamenti che
possono ridurre od ostacolare la genera-
zione del freddo da parte del frigorifero
e. quindi, renderlo parzialmente o total-
mente incapace di funzionare. Cid gra-
zie all’adozione di sensori che rilevano
gli assorbimenti di corrente dei vari
componenti dell’impianto ed elaborano
tali dati (insieme con quelli delle tempe-
rature, dei tempi, ece.), mediante specia-
li algoritmi messi a punto nell ambito di
progeiti di cooperazione con ricercatori
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universitari». Questi sistemi di ultima
generazione non solo consentono di mo-
nitorare ¢ controllare a distanza il fun-
zionamento di banchi frigo, vetrine mu-
rali e altri mobili frigoriferi di un super-
mercato, ma contribuiscono alla riduzio-
ne del consumo di energia con semplici
accorgimenti, come lo spegnimento au-
tomatico delle luci oppure I'incremento
di [-2 gradi centigradi della temperatura
di esercizio delle attrezzature frigorifere
durante le ore notturne, fino alla chiusu-
ra ¢ all’apertura delle vetrine murali me-
diante 1"azionamento automatico delle
apposite tende, a seconda dell’orario di
esercizio del punto di vendita.

UN NUOVO
APPROCCIO

I progressi raggiunti negli ultimi anni
—in termini di efficienza energetic:
produttori di attrezzature frigor
dispositivi di controllo sono andati di pa-
i passo con una maggiore attenzione
sull'impatto ambientale sia nei processi
aziendali sia nelle performance dei pro-
dotti stessi. «Sul fronte dell’eco-sosteni-
bilitii - afferma Luca Masiero di Arneg

all’inizio dello scorso anno abbiamo
lanciato il programma “Naturalmente
innovativi” per coinvolgere maggior-
mente i dipendenti, i fornitori, i clienti e
in generale tutti coloro che utilizzano i
nostri prodotti e servizi nel raggiungi-
mento degli obiettivi fissati dalla nostra
green policy, attraverso tre aree specifi-
che: “Beenvironment”, una gamma di
mobili refrigerati ad alta efficienza ener-
getica ¢ a basso impatto ambientale:
“Beenergy™, tecnologie e servizi volti al-
la riduzione e ottimizzazione dei consu-
mi energetici; siti produttivi a basso im-
patto ambientale». Dai dati diffusi dal
programma di Arneg, emerge che in Eu-
ropa su una superficie totale media del-
"area food di circa 177 milioni di metri
quadrati il consumo energetico medio
annuo della refrigerazione commerciale
& di 425 chilowattora per metro quadra-
to, pari a quasi 76 terawattora, con un
quantitativo di emissioni di CO, di circa
39,6 milioni di tonnellate.

«Oggi il mercato — spicga Massimi-
liano Bonin di Oscartielle — richiede si-
stemi di refrigerazione sempre pit effi-
cienti ed eco-compatibili anche nei mo-
bili plug-in. In questi ultimi anni la no-
stra azienda ha fatto importanti investi-
menti sia a livello industriale sia di ricer-
ca, comprendendo nella nostra gamma
soluzioni a temperatura normale e bassa,
con gas al 100% naturale (R290) che a
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parita di capacita frigorifera prevedono
un maggiore rendimento, di conseguen-
zaminori consumi elettrici e di pari pas-
so una notevole diminuzione di en
ni di CO,. Su tutti i prodotti & prevista la
possibilita di inserire I'illuminazione a
Led, ventilatori a basso consumo e con-
trollori elettronici con funzioni real-time
clock che permettono una gestione sem-
pre pitt accurata delle temperature dei
frigoriferi». Le tecnologie avanzate ap-
plicate ai sistemi impicgati nel comparto
del freddo, percio, sembra stiano avendo
un impatto importante sia nella redditi-
vitd delle attivita commerciali in termini
di consumi energetici sia su una maggio-
re tutela ambientale.

«La nostra azienda - dichiara Mauro
De Barba di Eliwell controls — ha da su-
bito abbracciato I'eco-sostenibilita quale
requisito fondamentale per lo sviluppo
dei propri prodotti. L'efficienza energe-
tica & solo uno dei “plus” dei nostri con-
trollori che si fregiano del marchio “Eo”
(Environmentally optimised). Grazie al-
la compatibiliti con i refrigeranti natura-
li, alle soluzioni tecniche che riducono il
numero di sensori e accessori e alla con-
tinua ricerca in collaborazione con i

| LE VENDITE DI GELATI E SURGELATI
NELLA GDO ITALIANA: giugno 2011
[va:iazinn_s %a)

02 09 A
Gelatimonodose 459  +16 -7
Carne surgelata 48 +102 -53
Frutta e verdura surgelata  +50  +55 =05
Pesce surgelato w0 30 +10
Surgelati elaborati 439 54 15|
Totale 41 49 208
Fonte:Rapporto Coop 2011 Large |
{etaborazioni su dati Nielsen) Consumeo

LE VENDITE DEI PRODOTTI FRESCHI
CONFEZIONATI NELLA GDO ITALIANA:
giugno 2011 (variazione %)

Bevandefresche  +8,2  +143 5,1 |
Carne +238 4259 -21
Formaggi +7.5 +#40 -35
| Frota e a 85 427 +58
| +34 +17 +1,7
P eria  +39 449 ~11|

' A8 23 05
| FT 3 B T T R
| Piat prontie condimenti_+108 _+130 -2
|
i

| Salumi T 481 94 13
Uova 450 406 +44 |
Totale #4471 423

| Fonte: Rapporto Coop 2011 Large

[elaborazioni su dati Nielsen) Consumo

principali costruttori, oggi siamo in gra-
do di offrire ai nostri clienti prodotti so-
stenibili e con risultati di risparmio ener-
getico fino al 39%, certificato da un la-
boratorio indipendente». Fra le novita
pit interessanti sul mercato delle attrez-
zature [rigorifere ci sono i sistemi che
ottimizzano il consumo di energia con il
riutilizzo del calore perduto dei mobili
frigoriferi e le soluzioni riguardanti I'u-
so di refrigeranti a protezione ambienta-
le, in particolare tramite I"impiego di
CO,. Oltre agli investimenti in nuovi im-
pianti di raffreddamento, infatti, acqui-
sta sempre pitl importanza la scelta del
fluido refrigerante soprattutto in seguito
all’entrata in vigore del regolamento Ce
n. 2037/2000 che bandisce gli idrocloro-
fluorocarburi (R22) vergini dal | gen-
naio 2010 ¢ dal 1 gennaio 2015 quelli ri-
ciclati, poiché dannosi per I'ozono.

«Uno dei vantaggi dei nostri sistemi di
ultima generazione — afferma Marco
Masini di Epta — & la riduzione del loro
impatto ambientale. in termini di effetto
serra. Di recente abbiamo superato le
100 installazioni a CO,, di cui il Green
Store Stamata ad Atene, la prima in Gre-
cia. costituisce un caso esemplare: I'in-
dice Tewi (impatto totale equivalente di
riscaldamento) dell’ impianto a CO, avra
un valore di 730 tonnellate rispetto alle
1.377 della soluzione tradizionale con
gas R404A, con un risparmio, in termini
di emissioni, del 47% e una diminuzione
dei costi, durante il suo intero ciclo di vi-
ta, del 37%:».

L'impegno nei confronti di una mi-
gliore eco-compatibilita da parte dei
produttori di attrezzature frigorifere e di
sistemi di controllo non si esaurisce con
impianti e dispositivi sempre pili perfor-
manti, ma continua (o inizia) anche nel-
la riorganizzazione dei propri processi
aziendali. «L’attenzione all'impatto am-
bientale — spiega Luigi Vanin del gruppo
De Rigo — & un valore fondamentale che
accompagna tuite le nostre scelte e coin-
volge I'intero ciclo produttivo: dall’in-
novativo sistema di schiumatura senza
"utilizzo di gas a effetto serra al nuovo
impianto di verniciatura coibentato che
permette di consumare met gas rispetto
a una struttura tradizionale e di recupe-
rare le polver sottili del colore con una
conseguente riduzione delle emissioni di
CO; nell’ambiente, dall’utilizzo esclusi-
vo di polveri atossiche non nocive e a ze-
ro impatto ambientale ai pannelli foto-
voltaici installati su tutti i nostri stabili-
menti che ci consentono di auto-produr-
re gran parte dell’energia elettrica neces-
saria al funzionamento dei macchinari ¢
delle attivita internes.
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