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IL caldo nella distribuzione alimentare. Per reali il duplice intento di rendere disponibile un cibo caldo
e fragrante e nutrizionalmente inappuntabile, anche nella distribuzione alimentare si realizzano condizioni di
conservazione a caldo, prevalentemente per piatti precotti, con appositi “banchi caldi”, come quelli di Eurocryor,
azienda leader del settore. La precottura ed il suo successivo completamento nel punto vendita consentono
di ridurre lo scarto di alimenti preparati per un consumo immediato, riducendo la possibilita di deperimento.
Eurocryor realizza, tra gli altri, ba con piani cottura a induzione e conservazione : nomaria e ad
infrarosso, estremamente interessanti dal pu i vista energetico per lelevato grado di

delle dis ni.
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